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17 Les ¢ trancheenweisren . 5/16.pdAUs ~300gr )

Saumon fum® ~ | a ficelle, fines de magret de can
7 Pl ateau de charcuwtéteit 9e0Qdeamei den Qa8 peée®s ~300gr
g Pain pol aireedg83s.amh@lavumdhn fum® [/ crabe / thon)
7 Pain de campageed27200standwi chs

(foi€diguas / pébliteoeudetchmames feais /rillettesfidee
j ambon / G@ogi-ende ) |

7 Ceviche de poiesesecéré édke . manNdh®

17 Lotus de noix de saintélJacquég. mBngue & avocat

17 Foi e gras de c anear.dl lmadil0s on 50gr

7 Saumon Mam&ograncB®0ga0 dgéag. . .7.0...00.0 | e D
Ussart

Traiteur



PLATS

7 Cotriade, saaceésadd hn.®E0

cmoul es, crevettes, | ango@&astines, saumon & poisson

g Cabillaud en cé&é&ééédlel ¢hdri zo LEGUMES

g Curry de Glxaotntetré €é éléééé. 100 00 2. 0@0ailk®

cmerl u, ananas, mangue, poireaux, <carottes, sauce

¢ Saumon, beudX® ®mO anc 1 Timbaline de pomnm
7 Pl eurotes persil/l

s M®daillon de veaél2si®@Oce au fdi & gr hagsmati

1 Magret de canard égdadkR@o®dux pdivHLtsenne de | ®gun
7 Noix de joues dedépéor.cl®. Ol0a t orhatté2 Tomate proven
17 Mignon de porc, c®iéet 1dla9HDVe temp®r ature

PLATS TRADI TI ONS (commande minimum 10 pe
7 Bl anqguet t-Ri dled . vOoeQalu
7 Confit d-dPoamameasr dle t erXrGF.eOGETr | adai se DUSSC”,-I-

7 Picata Roman@agli odlaileée s e Traiteur
7 Poul et b-&3 qu.al GGle



